Son

SICILIA

WEBINAR
26 Marzo 2021 dalle ore 17.30 alle ore 19.3(

Docente Dolt. Francesco Lo Grasso

ARGOMENTI

e Tecniche colturali e qualita dell’olio.

e La gestione della chioma dell’olivo e del suolo
finalizzata al miglioramento delle qualita e al
contenimento dei costi di produzione.

e (Conoscenza e gestione dei diversi momenti
produttivi (raccolta, stoccaggio e trasformazione).

Per accedere al webinar, inviare una mail di iscrizione a: Info
Evenlo co-organizzato con l'ordine dei Dottori Agronomi e Dottori Forestali dellal
il Collegio degli Agroteenici e Agrotecnici Laureati di Paler

La partecipazione al eorso ¢ valida per 'attribuzione dei relativi "cred

'
v !
B

Miglioramento della competitivitd dell’olivicoltura
i [iTHITR
—_—ca DET OTTONEE AGRONO

E DE1 DETTORE FORESTA
DELLA PROVINCLA 11 PALERY

attraverso la modermzzazione

AZIONE 14d)

S : Fi COLDIRETTI
Iniziative di formazione & comunicazione siCILIA

Wirizters sella Ginaiiz



29 Marzo 2021 dalle ore 17.30 alle ore 19.3
Docente Dott. Antonino Maggio

o (Corrella gestione del frantoio e innovazione
tecnologica al fine di ottenere olio EVO di qualita.

o Conoscenzadei vari tipi di olio di oliva e dei diversi
momenti del ciclo produllivo.

Evento co-organizzato con l'ordine dei Dottori Agronomi e Dottori Forestali della
il Collegio degli Agrotecnici e Agrotecnici Laureati di Paler
La partecipazione al corso ¢ valida per l'attribuzione dei relativi "cre
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{OLEUM
N’ STCILIA
WEBINAR
31 Marzo 2021 dalle ore 17.30 alle ore 19.3¢

Docente Dott.ssa Maria Concetta Borgese

ARGOMENTI

e Norme sulla commercializzazione degli oli d’oliva.

* E-commerce.

e |'etichetta: come crearla e come leggerla.

e Cennisulle norme commerciali nei paesi comunitari
extra-comunitari.

Per accedere al webinar, inviare una mail di iserizione a: Infi
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WEBINAR
30 Marzo 2021 dalle ore 17.30 alle ore 19.3
Docente Dott. Giuseppe Cicero

ARGOMENTI

e La qualita dell’olio di oliva,
caratteristiche chimiche e caratteristiche
sensoriali.

* Tecniche dell’assaggio.

o Caralteristiche olio extravergine d' Oliva
di qualita.

Per accedere al webinar, inviare una mail di iscrizione a: Infc
Evento co-organizzato con l'ordine dei Dottori Agronomi e Dottori Forestali dell:
il Collegio degli Agrotecnici e Agroteenici Laureati di Pale

La partecipazione al corso ¢ valida per l'attribuzione dei relativi "ere
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